MAGNIVA

SARGA SKABBARIBU FERMENTACIJAS UN IZBAROSANAS LAIKA

Skabéjamas masas ar augstu cukura un sausnes saturu ir paklautas otrreizéjas fermentacijas riskam izbarosanas laika.
Kam par iemeslu ir aerobo mikroorganismu strauja vairosanas, kaudzi atverot. Skabbariba karst, zuduma iet sausne, un
taja samazinas baribas vielu saturs.

palielina aerobo stabilitati skabéjama masa ar augstu cukura un sausnes saturu, ja fermentacijas laiks

bus vismaz 60 dienas:

&

Samazina sausnes zudumus, lerobezo raugu un peléjumu Samazina baribas
novérsot karSanu sénu augsanu vielu zudumu
KA TAS DARBOJAS

Kukurazas skabbaribai ar sausnes
saturu >30%, aerobas stabilitates
uzlabosanai, ja fermentacijas
ilgums ne mazaks ka 60 dienas

Neskaitamos neatkarigos izméginajumos pieradits, ka - ar augstu L. buchneri NCIMB 40788 saturu -
pasargas augstvertigu skabbaribu 2 kritiskajos brizos - fermentacijas un izbaro3anas laika.

L. buchneriNCIMB 40788 Veicina fermentacijas procesu, ka rezultata skabbariba, gan labi glabajas, gan ir
300 000 CFU/g skabé&jamas masas aerobi stabila izbarojot.



